Spezialitiaten Pute und Lachs

Die groBe Pute mit bis zu 20kg,
lecker und knusprig gegrillt sowie der
Lachs in Meeressalzkruste gebacken,
gehdren zu unseren Spezialitaten.

Alles aus einer Hand

Von uns bekommen Sie alles
aus einer Hand, vom riesigen
Einhundert-Mann-Zelt, der Bierzelt-
garnitur mit passenden Hussen (ber
Geschirr und Besteck bis hin zum Ausschank

von alkoholischen und nicht alkoholischen Getranken.

.. Und vieles meln

Das war noch nicht alles

Leider ist hier nicht genug Platz, um alles aufzufiihren ... deshalb

laden wir Sie ein ... besuchen Sie unseren Hofladen, rufen Sie

uns an, schreiben Sie uns eine E-Mail oder informieren Sie sich
ausfiihrlich auf unserer Internetseite ...

www.schweinelehmann.de

Wir freuen uns auf
Ihre Anfrage

»Schweine-Lehmann“ - Leidenschaft fiir
Kostlichkeiten aus Fleisch und Wurst

In unserem kleinen Familienunternehmen verzaubern zwei Fleischer
- Meister Ihres Faches - in 4. Generation den Gaumen ihrer Kunden.
Dabei ist Frische und Qualitit das oberste Gebot. Aus diesem Grund
wurde unser Fachbetrieb als einer von wenigen in der Region fiir die
EG-Zulassung zertifiziert.

Name: Detlef Lehmann
Adresse:  LindenstraBe 18
03249 Sonnewalde OT Birkwalde
Telefon | Fax: 035323 376
Internet:  www.schweinelehmann.de
E-Mail:  kontakt@schweinelehmann.de

Offnungszeiten des Hofladens
Fr.10 - 18 Uhr und Sa. 10 - 12 Uhr

noch vieles mehr unter ... www.schweinelehmann.de
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Frischer geht es nicht = \X

Das von Kleinbauern aufgezogene Landschwein wird von uns liebevoll
zu traditionellen, qualitativ hochwertigen Produkten verarbeitet und
jede Woche frisch fiir Sie in unserem Hofladen angeboten.

Alle unsere Produkie werden noch zubereitet und gewiirzt wie
zu GroBvaters Zeiten: Von der typischen Hausmacherwurst, dem
Aufschnitt, den Uber Buchenholz gerducherten Wirstchen, dem
sechs Wochen behutsam gereiften Schinken, den Leckereien fiir den
gliihenden Rost, den beliebten Prasentkdrben bis hin zu den Konserven.

Dl vl ke Flec- wd pud
Wordtwaren > i 5 T5r

Auch auf Bestellung

Aufgrund unseres hohen Qualittsanspruches ist
es schwer immer die ganze Produktpalette
ausreichend vorratig zu haben. Da uns

aber die Zufriedenheit unserer Kunden

genau so wichtig ist, empfehlen wir

die Vorbestellung der gewiinschten

Produkte.

0b im Sommer oder im Winter

Nicht nur Fleisch

Mit unserem Catering, Party- und
Grillservice bieten wir lhnen auch
veschiedenste Speisen und Beilagen
an: z.B. Ungarischer Kesselgulasch,
Champignonpfanne,  Rosmarinkartoffeln,
Nudelsalat mit Honigmelone, Baguette, Belegte

Brotchen, Canapés, Spreewdalder Gurken ... und als Nachtisch z.B.
eine groBe Obstplatte (auch filetiert).
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Fiir jede Feier das Richtige

Von einfach und rustikal bis hin zu edel und
vornehm bedienen wir jeden Anlass. Ob es ein
Geburtstag, ein Firmenjubilaum, der Polterabend
oder sogar die Hochzeit ist. Gemeinsam mit Ihnen
stellen wir wunderbare Speisen zusammen.

Mit unserem speziell angefertigten Edelstahlgrill kommen wir auch
gern zu Ihnen und bereiten Pute, Schweinekeule, Spanferkel oder ein
Wildschwein vor Ort frisch zu. Da wird der eigene

Garten zum Gourmettempel.

alle unsere Produkte und Dienstleistungen werden

Traditionell lecker

Feiern Sie bei uns ganz nach Tradition Ihr
Schlachtefest. Wer mochte kann von Anfang an
dabei sein.Von der Schlachtung, iiber die Zubereitung,
bei der Sie auch abschmecken und ,Selbst-Wursten*
konnen bis hin zu einem rauschenden Festmahl.

Wir verwohnen Ihren Gaumen mit vielerlei
herzhaften Fleisch - und Wurstwaren. Dazu
reichen wir z.B. knuspriges
Bauernbrot mit  Spreewald-
gurken und verschiedenen
Senfsorten. Zusammen mit
einem kiihlen Bier wird daraus
ein unvergessliches Erlebnis.

Auch bei lhnen zu Hause ¢
Auf Wunsch liefern wir Innen gern ein

kleines Schlachtefest direkt
nach Hause. ¢ ©

das ganze Jahr iiber angeboten!



